
n°2 programmi differenziati settimanali.
Possibilità di variazione dei parametri di temperatura e umidità
anche in fase di esecuzione di un programma.
Funzionamento automatico e manuale.
Display per la visualizzazione della temperatura e umidità reali
di grandi dimensioni e luminosità.
Display per la programmazione dei tempi dei set e dei cicli di lavoro.
Regolazione della temperatura dell'aria calda.
Comando di riscaldamento
Comando di raffreddamento.
Comando di deumidificazione.
Movimentazione aria destra / sinistra in automatico.
Sbrinamenti a gas caldo automatici e manuali.
Comandi di accensione luce interna.

Centralina elettronica per il controllo della temperatura e umidità a fasi settimanali in automatico.

Per le piccole e medie produzioni, armadi completi di tutte
le apparecchiature necessarie per il funzionamento automatico,
completamente inox a una anta con piedi regolabili.
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Impianto completamente automatico.
Capienza fino a 50 kg.
Assorbimento kw 1,0 - V. 220
Misure mm. 710 x 850 x 2.070
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